Menu di Natale

Starter

Trancio di storione al vapore e condimento alla lombarda 

(barbabietole rosse cotte, maionese, sottoaceti, tabasco e Worcester)
San Pietro



Steamed sturgeon with sauce “lombarda”

Filetto di maiale marinato con caponata alla siciliana. 


Stresa 
Marinated Pork tenderloin with Sicilian caponata

Crema di castagne leggermente affumicate con sedano rapa 

Santini
Slightly smoked Chestnuts cream with celeriac
Brodo vegetale
First course

Cappelletti in brodo di cappone e gamberi d’acqua dolce


 Cracco
Traditional cappelletti in capon consommé

Laganelle con fagioli borlotti e ricci di mare




San Pietro
Laganelle pasta with red beans and sea urchins

Main course










Trancio di faraona arrosto con salsa peverada e carciofi 


Santini
Roasted Guinea fowl with liver sauce and artichoke

Trota salmonata al vapore con salsa al rafano ed erbette gratinate 

Stresa
Steamed Salmon trout fillet with horse radish sauce and  Swiss chard
Filetto di manzo arrosto, crema di patate al prezzemolo, broccoli al limone e sugo di brasato
Roasted beef tenderloin, creamy parsley potatoes and lemon broccoli  
Costa Crociere
Casseruola di Funghi in foglie di verza




Cracco
Mushrooms casseruole in savoy cabbage leave

Cheese

Selezione di formaggi Italiani con mostarde "di nostra produzione" Ananas e rosmarino, arancie e cannella

A selection of Italian cheeses with home made spicy fruits "Mostarde" 
Costa Crociere
Dessert 


Marronier in parade

Crema di Natale caramellata 






Cracco
Caramelized Christmas cream 

Panettoncino di nostra produzione servito tiepido con gelato alla vaniglia bourbon

Home made " classic panettone " served warm with vanilla ice cream
Costa Crociere
Menu di San Silvestro

Starter 

Trancio di storione al vapore e condimento alla lombarda

(barbabietole rosse cotte, maionese, sottoaceti, tabasco e Worcester) 

San Pietro
Steamed sturgeon with sauce “lombarda”

Spaghetti in insalata con caviale ed erba cipollina




San Pietro
Spaghetti salad with caviar and chives

Uova cotte barzotte marinate nello zafferano con crema di riso 


Cracco
Cooked in saffron Soft egg  with rice cream

First course





Crema di castagne leggermente affumicate con raviolo di formaggio

Santini
Slightly smoked Chestnuts cream with cheese ravioli

Lasagna aperta con merluzzo e salsa al prezzemolo




Stresa
Open lasagne with cod fish and parsley clorophile

Main course

Gamberone ripieno in bellavista con grani di senape, salsa di vermouth 

Stresa 
Jumbo prawns in Bellevue with mustards seeds and sauce vermouth

Faraona arrosto con salsa peverada e carciofi




 Santini
Roasted Guinea fowl with liver sauce and artichoke

Filetto di vitello alla griglia con tartar di broccoli patate rosolate e sugo naturale
Costa Crociere
Grilled veal tenderloin with brocli tartare and suteed poatatoes and naturale meat jus 

Casseruola di Funghi in foglie di verza 





Cracco
Mushrooms casserole in savoy cabbage leave

Cheese

Selezione di formaggi Italiani con mostarde "di nostra produzione" Ananas e rosmarino, arancie e cannella

A selection of Italian cheeses with home made spicy fruits "Italian Mostarde" 
Costa Crociere
Dessert

Marronier in parade

Nuvola di mascarpone al caffè, crema di cioccolato e nocciole tostate. 

Cracco
Espuma of mascarpone cheese and coffee with chocolate sauce and toasted hazelnuts

Zuppetta di frutti della passione con cremoso al pistacchio e croccante alle mandorle

passion fruit soup with pistacchio cream and crunchy almond


Costa Crociere
Panettoncino di nostra produzione servito tiepido con gelato alla vaniglia bourbon 
Home made " classic panettone " served warm with vanilla ice cream

Costa Crociere

VINI
Starter-First course


Leda Bianco Aneri 2009

Main Course



Pinot Nero Aneri 2007

Dessert



Prosecco Aneri
