	Ristorante 

Panama

   Il Piccolo Aperitivo per degustare l’olio nuovo con bruschette di pane nostrano tiepide 

La Tartare di Spada di Oneglia 

con pesto di rucola ed olio extra di Frantoio

L’insalatina di Calamaretti di Lampara, 
carciofi spinosi della Piana 
e olio extra vergine di oliva

I Ravioli di Branzino al vapore 
con Bottarga di Favignana 
ed una grattata di olio nuovo

Il Pescato del giorno in crosta di patate servito 
su coulisse di pomodoro pachino ed olio nuovo

Il nostro sorbetto  al limone e basilico

Il Caffè della Genovese 

€ 45,00 Vini  doc inclusi (min. 2 persone)
(escluso sabato, domenica e festivi)

Via Brennero 35 Alassio

T. 0182 646052 – 0182 645916 – 347.3474600

www.panama.playresturant.tv

Orari: 12,00-14,30 e 19,30 -22,30

Chiuso il mercoledì e giovedì

Azienda Agricola Biologica Vio Giobatta 

Via Crociata, 24 Bastia d’Albenga
T. 0182 21856  www.biovio.it
Azienda Agricola Durin

Via Roma, 202 Ortovero

T. 0182 547007 www.durin.it

	
	Ristorante 

Rocce di Pinamare

 

   Aperitivo con ricci di Baccalà 

passati in olio extra vergine di oliva

  Condiun di polpo 

all'olio extra vergine d'oliva dei F.lli Bestoso

  Scampone impanato dorato con porri e
carciofi d'Albenga in crema allo zafferano

     Ravioli neri ripieni di pesce al pomodoro fresco,
    basilico della Val Merula e olio extra vergine d'oliva

Spadellato del Pescato del Golfo 

con olive taggiasche, pinoli e patate

Frittelline di mele con marmellata al Kiwi

Caffé
€ 45,00 Vini inclusi

(escluso sabato, domenica e festivi)

Via Aurelia, 39 Andora 

T. 0182 85223 Fax 0182 684478

Orari: 12,30-14,30 e 20,00-22,00

Chiuso il mercoledì

Al Frantoio di Aldo Armato

Via Solferino, 3 Alassio

T. 0182 470301 www.frantoioarmato.it

	Ristorante 

Babette

Aperitivo con le bruschette di pane fatto in casa e l’olio dei miei oliveti

Il Baccalà “al contrario” marinato in casa con il carpaccio di finocchi croccanti, emulsione

 all’olio di Bio Vio e frutto della passione. 

La marmellata di cipolla rossa

Il polpo rosticciato al rosmarino sulla crema di Ceci di Nucetto e un filo d’olio del Frantoio Armato

I Ravioli verdi ripieni di cappesante e carciofi serviti con la delicata salsetta di carciofi, timo e un filo di olio nuovo di Giribaldi

Il Filetto di Pescato sulla spuma di patate montata all’olio extra vergine di Garello con la salsetta di pomodori confit e olive taggiasche

Il Semifreddo allo zabaione di passito di Pigato con gocce di caramello ai chinotti di Savona e biscotti all’extra vergine di Durin

Caffé

€ 45,00 incluso Acqua e 1 Bottiglia di Vino Doc in abbinamento ogni 2 persone

(preparato per min 2 persone)

(escluso sabato, domenica e festivi)

Viale Pontelungo, 26 Albenga

T. 0182 544556

Orari: 12,30-14,00 e 19,30-22,00

Chiuso il lunedì tutto il giorno e martedì a pranzo




